Mevuwv de Fétes

45€ powr persovwne

ENTREE %’

Terrine de foie gras maison, chutney de ponunes o épices
Home made foie gras, apple and spice chutiney
ow
Sauumon fumé maison, souce anetiv
Home made smoked salmon, A source

PLAT

Supréme de volaile fermier aux morilles et vin joune dw Jura
Chickewv supreme inv movels and local Jurow « Vv Jauune » sauice

ow

Doy de cabilland ew crotite de noix, choux vert, sauce safrav
Walnut crust roasted cod, steamed greenw cabbage, saffrow sauice

% DESSERT

Buche de Noel Praliné
Xmay traditionnal Log - Praline flavouwr é

%

Suggestion accord Mety & Ving (enwoption) :

Prixv aw verre

Avec lavterrine de Foie Gray : Vin blanc floval de Sawvoie, Jonquille vielles
vignes 2020, Tervoir d’Ayse Dom. Montessuit - 7,5€

Avec le Saumon fumé : Crémant dVAlsace fines bulles blanches,

Domaine Etievwne Loew BiO - 9€

w

Avec lav Volaille o movilles : Arbois blanc dw Juraw Chawdonwnay 2021,
Domaine de la Pinte BiO - 7€

<K o
Lo sélection duw Jura enw blanc et rouge
o low bouteille - voir notre coarte des ving

Avec le Cabiland : Vin blanc minéral de lav Loire, Pouilly Fumé Les Loges
2022, Domaine des Rabichattes env covwersion Bi© - 7,5€

w

Avec lav biche : Vin de liquewr, Macvinw dw Jura, Dom. de law Pinte BLO - 8€
ow Coupe de Bulles Blanches, Domaine de Mucelle o Challex BiO - 6,5€

Borwme Dégustationw !



Fetes 2023

Disponible dw
Mevrcredis 29 novembre

« Toute 'équipe du Restaurant La Gare vous souhaite de Joyeuses Fétes. »

Informatiow :

Vaconces d'Hiver : dw samedi 23 décembre av 16 aww
lundi 8 jowwier 2024 inclus.

C
Owverture le mawdi 9 jowwier aw Diner. LA GARE 7€)




