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KIR PLAISIR

Créme de Framboige, Bulles blanches Domaine de Mucelle
8 EUROS

,k

é{gingembre

e

BIERE IPA ’'EUPHORIE
-Albanaie

Bragserie Veyrat, Marcellaz

Salmon tar.

Aperol, Progecco, Jug d'Orange sanguine

11 EUROS

~

RHUM ARRANGE ARTISANAL MONO-BLANKO

LOVE - Ceriges griottes et pistache
7 EUROS

Walhut crust roasted cod] steamed green cabbage and crushed potato, white wine creamy sauce

*

DESSERT

CHAMPAGNE RESERVE LECLERC BRIANT BRUT
89 EUROS LA BOUTEILLE~15 EUROS LA COUPE g
VIN ROUGE SAINT-AMOUR AOP « LES CHAMPS GRILLES » 2023, D

49 EUROS LA BOUTEILLE — 8,5 EUROS LE VERRE . . A
Entremet chocolat St Valentin et gon coulie de framboige

VIN BLANC ARBOIS AOC, CHARDONNAY 2023, DOMAINE DE LA PINTE Chocolate almond and praline entremet, ragpberry couli
42 EUROS LA BOUTEILLE—7,5 EUROS LE VERRE



